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Noodle imported from JAPAN
Soup is made from pork meat & vegetable
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Suppe aus Schweineknochen & Gemiise
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SHOYU RAMEN mit Butter,Mais & Seetang : 12, FokgL N2 ) 12,8€ mit frittierten Hahnchenstiick,
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13,8€
KARAAGE MISO RAMEN
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mit Gemiise Tempura
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VEGI MISO RAMEN
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12,8€

Teriyaki Chicken Gemiise Tempura

Tofu & vegane Gyoza
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gebratener Schwemebauch dunn geschmtten mit Gemiise, Knoblauch und Zwiebeln geriihrte Suppe mit Schmalz mit besonderem Gewiirz, Sapporo Art. 86 #vZ7xArLs 26—l D 87 A—35 12 X [HZANY] 90 Py 7N a—L
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frittierte Takumi H&dhnchenstlickchen  Naruto-Fischcake Lauchzwiebeln  Zuckerschoten gegrillie Garnelen frittierte Jumbo Garnelen frittierte Tofu Gemise Mix 4,80€ 6,80€
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Bei Fragen zu CONFNOC v i
Allergenen fragen ANINUYIPI Vo 1)L
Sie bitte unsere Auch nicht wegzudenken sind die traditionell in stifer Unser saftiges Teriyaki Hdhnchen nach Originalrezept Der Geschmack von frischen Meeresfriichten verleiht der Briihe
Mitarbeiter Sojasof3e eingekochten jungen Bambussprossen. Diese schmeckt nicht nur gut auf dem Teriyaki Miso Ramen? nochmal eine besondere Note.

Umami-Bomben geben ihren tollen Geschmack

Probiert es mal aus!
wahrend des Essens an die Briihe weiter. -
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Sie geben unseren Ramen den Wiirzkick.
Daher sind sie auch bei jeder Sorte dabei!
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Es gibt keine Ramen-Briihe, zu der
Lauchzwiebeln nicht passen. Je
feiner die Streifen, desto mehr
nehmen sie von der leckeren Briihe
aufl
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Da wir besonders stolz auf unsere
nach Hausrezept in Japan
hergestellten Nudeln sind, freuen
wir uns sehr, wenn sie Euch auch
schmecken! Eine grof3e Portion
Nudeln kann man daher natdrlich
bei der Bestellung auch angeben.
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Hierbei bildet die SojasofRe die Geschmacksbasis der
Suppe. Shoyu Ramen ist in Japan am meisten verbreitet
und mittlerweile gibt es die unterschiedlichsten Sapporo,

Varianten, auch unter dem Sojageschmack, bedingt wo auch unsere Nudeln hergestellt werden, erfunden.
durch verschiedene Zubereitungen. Wir servieren jedoch Mehrere hundert verschiedene Sorten Sojapaste sorgen
die traditionelle Zubereitung von Shoyu Ramen: beider  je nach Mischung fiir einen individuellen Geschmack in
Schweineknochen als Basis der Suppe jedem Ramen-Restaurant. Daher ist die richtige
verwendet werden. Mischung und das Ergebnis im Geschmack ein ganz
wichtiger Faktor.

Unsere einzigartige Mischung aus verschiedenen
Misosorten ergibt einen unverwechselbaren Geschmack.
Auch in unserer Hauptfiliale in Disseldorf ist diese Miso
Ramen Suppe sowohl bei Japanern, als auch bei
Deutschen am Beliebtesten.

Sojapaste, auf japanisch Miso, bildet bei dieser Suppe die
Geschmacksbasis. Diese Geschmacksrichtung wurde in

Japaner lieben Sprossen! Ob in der Suppe, in
der Pfanne oder als Salat, Sprossen diirfen
nie fehlen. Daher sind extra Sprossen bei uns
gratis — [hr misst uns nur bescheid sagen.
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Wer eine milde Stile in den Ramen vermisst, kann sich gerne fiir Mais als
Topping entscheiden. Passt zu allem und ist farblich auch noch ein Hingucker.
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Nori ist moglicherweise das Lieblingstopping der Japaner. Viele kennen ihn bestimmt von

Sushi. Besonders gut schmeckt er, wenn man ihn komplett in die Briihe tunkt.

Frische hausgemachte Schweinebriihe mit Original Takumi Nudeln aus Hokkaido, Japan.
Wir haben drei allgemeine Geschmacksrichtungen: Sojasol3e, Miso und Tonkotsu, eine cremige Schweinebriihe)

Wir verwenden Vanamei Riesengarnelen.
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In Sojasol3e eingelegtes, gekochtes Ei. Viele
Japaner kénnen darauf gar nicht verzichten.
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Schmilzt in der Briihe und verleiht der Suppe
eine besonders cremige Note. Passt
besonders Gut zu Miso-Ramen
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Diese frittierten Hahnchenstlcke
sind perfekt fiir den gro8en Hunger.
Wer' s gern deftig mag, sollte auf
diesen Klassiker nicht verzichten.
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/" Extra lang eingekocht zergehen die
Scheiben im Mund wie Butter.

Tonkotsu Ramen (gehaltvolle Schweinebriihe)
Die klare Schweinebriihe wird so lange eingekocht, bis
sich das Fett mit dem Wasser verbindet und eine

und verschiedenen Gewdirzen.

Diese Art von gehaltvoller Briihe wird gerne in den
westlichen Regionen Japans gegessen.

Wir geben zu dieser Briihe jedoch Nudeln aus Sapporo,

der nérdlichsten Region Japans hinzu und haben eine
2R-E10s

milchige Farbe entsteht. o
Gewdirzt wird diese Briihe in der Regel mit Salz, Sojasol3e . f"‘\ v/
g,

- Er ist knackig frisch und sieht auch noch
%’ hibsch aus. Pak Choi geht immer!

originelle Version kreiert.

Knusprig frittiert kommt das Tempura auf die Ramen, Kontakt mit der
Briihe 16sst sich aber nicht vermeiden — zu Gliick! Der Teig, der die
ganze leckere Brithe aufgenommen hat, ist zum dahinschmelzen.
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\' Und da wir den frischen Duft von Meer doch alle lieben, packen wir ihn uns auch gerne
auf unsere Ramen! Algen sind super gesund und sorgen fiir Abwechslung in der Suppe.
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